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BÄCKEREI BAHDE IN SEEVETAL
Biobrote seit 1981, 100 % Demeter/Bio seit 1994,  

Lieferbäckerei für Naturkosthandel, LEH, Gastronomie
konzentriert auf Brot und Kleinbackwaren
100 % Demeter-Getreide 
Handwerk kombiniert mit kluger Technik
regelmäßige Brotinnovationen, mehrfach u. a. von 
„Der Feinschmecker“ ausgezeichnet
u. a. glutenarme Brote bzw. Brot ohne Salz
Geschäftsführung: Peter Asche

Bäckerei Bahde GmbH, Postweg 200, 21218  Seevetal,  
www.bahde.de
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